
11月７日（金）～12月９日（火）
12月24日（水）・25日（木）午後2時～午後6時
※24日（水）のみの商品がございます。
※交通事情により、入荷が遅れる場合もございます。何卒ご了承ください。

※外商部・従業員への直接のご注文も承ります。

●表示価格は消費税を含む総額にて表示しております。
●すべての商品の数量に限りがございますので、お早目にお求めください。
　尚、品切れの際はご容赦くださいませ。
●材料の都合により、デザイン・仕様が多少変更になる場合がございます。
　予めご了承くださいませ。
●カタログ内の消費期限は商品ごとに異なります。
●商品の性質上、お取り替え、キャンセルはご容赦願います。
●各商品のサイズは手作りの為、多少の誤差が生じます。予めご了承くださいませ。
●商品の配送はご遠慮願います。

〈ご注意〉

※折り返しご確認のご連絡をする場合がございます。

※商品によって異なります。

山口店、地階 和洋酒ギフトコーナー
周南ショップ・宇部ショップ  クリスマスケーキ特設コーナー

誠に勝手ながら、ご予約時のお支払いとさせていただきます。
お電話でのご予約の際はウィズカードクレジット決済とさせていただきます。

ご予約承り期間

ご予約承り場所

お支払いについて

お電話での
承り・お問合せ

商品のお渡し日

①～㉗のケーキには、小麦・乳・卵を使用しております。
詳しくは売場係員におたずねください。

・山　 口　店（受付:午前10時～午後6時）☎083-902-1070
・周南ショップ（受付:午前10時～午後6時）☎0834-33-1228
・宇部ショップ（受付:午前10時～午後6時）☎0836-39-8887

ウィズカードをお持ちで、クレジット決済可能な方に限ります。
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2025 IZUTSUYA
クリスマスケーキ＆オードブルセレクション

＜パティスリー グランシャリオ＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

5,000円

山口市

（直径 約15cm、限定数 30）
❶ X’mas 生デコレーション

２種の生クリームを絶妙なバランスで合わ
せ、山口県農家さんから仕入れた新鮮ない
ちごは、ほどよい酸味がケーキとの相性抜群
です。

＜パティスリー グランシャリオ＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

5,500円

山口市

（直径 約15cm、限定数 30）
❷ いちごヴァニーユタルト

ヴァニラ香るなめらかなムースとアーモン
ドベースのタルトに、ほどよい酸味が美味
しい県産いちごを乗せたケーキです。

＜お菓子のピエロ＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

4,212円

宇部市

（直径 約15cm、限定数 30）
❸ チョコムースとチョコクリームのケーキ

チョコムースとチョコクリームとココアスポン
ジのケーキです。ガトーショコラをトッピング
した贅沢な仕上がりになっています。

＜お菓子のピエロ＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け卵を使用しておりません

4,698円

宇部市

（直径 約15cm、限定数 30）
❺ しらゆき姫

卵不使用の白く柔らかなスポンジに苺を
サンドし生クリームで仕上げました。卵に
不安をお持ちの方でもお召し上がり頂け
ます。

＜Les MonCoeur＞
お渡し日 24・25
お酒：有り

4,320円

周南市

（直径 約15cm、限定数 50）
❹ クリスマスショコラ

甘さ控えめなチョコのクリームとふんわり
バニラスポンジのクリスマスケーキ

＜厚狭自然菓子 トロアメゾン＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

6,000円

山陽小野田市

（直径 約12cm、限定数 30）
❻ ホワイトツリー

ふわふわのスポン
ジ生地に苺と生ク
リームをサンドして、
フルーツと生クリー
ムでツリーのように
デコレーションしま
した。

＜パティスリー K.E.KAJIWARA＞
お渡し日 24・25
お酒：無し

3,900円

山口市

（直径 約16cm、限定数 30）
❾ ルージュ フロマージュ

レアチーズとフランボワーズムースの組
み合わせです。表面にはフランボワーズ
のグラサージュを流してクリスマスらしく
仕上げました。

＜パティスリー K.E.KAJIWARA＞
お渡し日 24・25
お酒：無し

3,900円

山口市

（直径 約16cm、限定数 30）
10 キャラメル マスカルポーネ

キャラメル風味のマスカルポーネムース
です。お店でも人気の商品をクリスマス
仕様に飾りつけました。

＜厚狭自然菓子 トロアメゾン＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

6,500円

山陽小野田市

（直径 約16cm、限定数 30）
❼ チョコ生タルト

フランボワーズジャムで酸味を効かせたチョ
コタルトに、苺のジュレとココアスポンジ、
ショコラクリームでサンドしてシックに仕上げ
ました。

＜パティスリー ケンジ＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

4,800円

宇部市

（直径 約15cm、限定数 50）
❽ ファミリークリスマス

口溶けの良いフレッシュ生クリームとい
ちごをサンドした定番だからこそ味にこ
だわったクリスマスケーキです。

＜おひさま＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

4,900円

周南市

（直径 約15cm、限定数 20）
11 クリスマスプレミアムショートケーキ

しっとりふわふわなスポンジに甘さ控え
めな口溶けの良い純生クリームで作るい
ちごがサンドされたプレミアムなショート
ケーキ。
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山口県内のパティスリーをはじめとした人気のXmasCake をお選びいただけます
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リームをサンドして、
フルーツと生クリー
ムでツリーのように
デコレーションしま
した。

＜パティスリー K.E.KAJIWARA＞
お渡し日 24・25
お酒：無し

3,900円

山口市

（直径 約16cm、限定数 30）
❾ ルージュ フロマージュ

レアチーズとフランボワーズムースの組
み合わせです。表面にはフランボワーズ
のグラサージュを流してクリスマスらしく
仕上げました。

＜パティスリー K.E.KAJIWARA＞
お渡し日 24・25
お酒：無し

3,900円

山口市

（直径 約16cm、限定数 30）
10 キャラメル マスカルポーネ

キャラメル風味のマスカルポーネムース
です。お店でも人気の商品をクリスマス
仕様に飾りつけました。

＜厚狭自然菓子 トロアメゾン＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

6,500円

山陽小野田市

（直径 約16cm、限定数 30）
❼ チョコ生タルト

フランボワーズジャムで酸味を効かせたチョ
コタルトに、苺のジュレとココアスポンジ、
ショコラクリームでサンドしてシックに仕上げ
ました。

＜パティスリー ケンジ＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

4,800円

宇部市

（直径 約15cm、限定数 50）
❽ ファミリークリスマス

口溶けの良いフレッシュ生クリームとい
ちごをサンドした定番だからこそ味にこ
だわったクリスマスケーキです。

＜おひさま＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

4,900円

周南市

（直径 約15cm、限定数 20）
11 クリスマスプレミアムショートケーキ

しっとりふわふわなスポンジに甘さ控え
めな口溶けの良い純生クリームで作るい
ちごがサンドされたプレミアムなショート
ケーキ。

スポンジ

スポンジ

スポンジ

苺

苺
サンタ・プレート

生クリーム

タルト生地

ホイップ
生クリーム

サンタ・プレート苺

ダマンド
ヴァニラムース

ココアスポンジ

ココアスポンジ

ココアスポンジ
チョコクリーム

ココアスポンジ
チョコムース

苺ガトーショコラ

スポンジ

スポンジ

スポンジ

生クリーム

苺

生クリーム

生クリーム・苺

ココアスポンジバニラスポンジ

バニラスポンジ

バニラスポンジ

苺

シュガー飾り

チョコ生クリーム

スポンジ
生クリーム

生クリーム

生クリーム

スポンジ

スポンジ

スポンジ

苺

苺

ココアシュクレ

ショコラクリーム
ココアスポンジ
ダマンドショコラ
フランボワーズジャム

クランチ

苺のジュレ

フランボワーズムース
アーモンドスポンジ
アーモンドスポンジ

レアチーズ
フランボワーズ
ジャム

フランボワーズ
グラサージュ

キャラメル風味の
マスカルポーネムース

ショコラスポンジ

スポンジ

スポンジ
苺生クリーム

山口県内のパティスリーをはじめとした人気のXmasCake をお選びいただけます

苺生クリーム

スポンジ

スポンジ

スポンジ



＜一夜城ヨロイヅカ・ファーム＞
お渡し日 24
お酒：無し

5,184円
（直径 約12cm、限定数 5）
18 ノエル・ショコラマロン

チョコレートを加えた濃厚なベイクド
チーズにやさしい味わいのマロンムー
ス。アクセントにカシスのソースを合わせ
たちょっぴり大人なクリスマスケーキ。

＜リーガロイヤルホテル＞
お渡し日 24

4,298円
（直径 約15cm、限定数 5）
26 イタリア栗のモンブラン

イタリア産のマロン原料をふんだんに使
用し、高級感のあるノワゼット（ヘーゼル
ナッツ・アーモンド）生地に濃厚なマロン
クリームを合わせました。伝統と格式の
リーガロイヤルホテル監修の贅沢なモン
ブランです。

＜ジャン＝ポール・エヴァン＞
お渡し日 24
お酒：無し

5,616円
（約6×15×高さ5cm、限定数 10）
12 グアヤキル ノエル

〈ジャン＝ポール・エヴァン〉を代表するガ
トー。カカオとアーモンドの香り高いビス
キュイと濃厚なヴェネズエラ産カカオの
ムースの組合せ。クリスマスだけの特別
な仕上げのデコールで登場です。

＜デメル＞
お渡し日 24
お酒：無し

6,912円
（直径 約13cm、限定数 5）
14 トリュッフルトルテ

風味豊かなガナッシュクリームをチョコ
レートのスポンジでサンドしたデメルの
代表的なトルテです。

＜sweets shop FAVORI PLUS＞
お渡し日 24

4,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
19 ガトーフレーズ

フワフワ食感のスポンジ生地に、国産い
ちごと九州原乳の生クリームをサンドし
た定番で人気のガトーフレーズです。ク
リスマス仕様に可愛くデコレーションし
ました。

＜Pierre Marcolini＞
お渡し日 24
お酒：無し

7,992円
（直径 約12.5cm、限定数 10）

13 ノエル ドゥ ピエール 2025
　 ガトームース オ キャラメル

くちどけ滑らかなババロワキャラメルと濃厚なクレ
ムーキャラメルを重ね、ヘーゼルナッツの風味と食
感がバランスのよいクリスマス限定のキャラメル
ケーキ。艶やかなグラサージュの上にオリジナルビ
ターチョコレートのボールとヒイラギを飾った、聖夜
をシックに彩るクリスマスケーキです。

＜キルフェボン＞
お渡し日 24
お酒：無し

お酒：無し

6,351円
（直径 約17cm、限定数 5）

20 甘酸っぱいフルーツと
　 サワークリームのタルト

イチゴをはじめ数種のベリーやぶどうなど、甘
酸っぱいフルーツをたっぷりと飾った華やかなタ
ルト。サワークリームをたっぷりと使用し、仕上げ
にシナモンを振った風味豊かなタルトと組合せま
した。

＜フランス菓子16区＞
お渡し日 24
お酒：無し

5,076円
（直径 約15cm、限定数 10）
17 クリスマスシャンティー ５寸

国産苺を使ったシンプルなクリスマスデ
コレーションケーキ。飾りは全て、職人に
よる手作りです。

＜PIERRE HERME PARIS＞
お渡し日 24
お酒：無し

お酒：無し

5,400円
（直径 約12cm、限定数 10）
15 オルフェオクールメレ

チョコレートとヘーゼルナッツがクラシカル&
マジカルな形で融合。チョコレートビスキュイ
のふんわり感、ヘーゼルナッツプラリネクリー
ムのとろり感、ビターチョコレートガナッシュの
すべすべ感が、コントラストの妙を示しながら
棲み分けています。

お酒：有り

＜西鉄グランドホテル＞ ＜グリーン・グルメ＞
お渡し日 24 お渡し日 24・25

＜パサージュ＞
お渡し日 24・25

＜ポンパドウル＞
お渡し日 24・25

お渡し日 24・25

6,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
25 苺のホワイトクリスマス

創業当時から変わらない美味しさで愛さ
れてきた伝統のクリスマスケーキ。パティ
シエが厳選した苺をしっとりとしたスポン
ジで２層にはさみ、上質な生クリームを
たっぷりと絞りあげました。

溶岩で仕上げ焼きしたふっくら・
ジューシーな「桜島どり」を使用し
た、クリスマスの特別な食卓にお
すすめの一品。

お酒：香り付け ※山口店のみのご予約、お渡し。

お酒：香り付け

＜ホテルニューオータニ博多＞
お渡し日 24

5,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
23 クリスマスショートケーキ

大粒のいちごとコクのある生クリーム、しっとり
焼き上げたスポンジの一体感を楽しんでいた
だける定番ショートケーキ

お酒：香り付け

お酒：香り付け

＜ゴディバ＞
お渡し日 24

7,020円
（直径 約12cm、限定数 8）
16 ガトーショコラ ノワゼット

濃厚でしっとりとしたチョコレートビスキュイに、ふわふ
わのプラリネムースと、なめらかなヘーゼルナッツクリー
ムを重ねました。一口食べるごとに、深みのあるカカオと
ローストナッツの風味が口いっぱいに広がります。

＜sweets shop FAVORI PLUS＞
お渡し日 24
お酒：無し

4,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
22 タルトフレーズ

サクサクのタルト生地に九州原乳の生ク
リーム、カスタードクリームを絞り国産い
ちごをたっぷりのせたFAVORIで人気の
タルトフレーズです。クリスマス飾りをの
せて可愛く仕上げました。

＜パティスリークレア＞
お渡し日 24
お酒：無し

4,320円
（直径 約15cm、限定数 5）
24 キャラメルポワールタルト

キャラメルムースの中に洋梨のムースを
閉じ込めてチョコレートでデコレーショ
ンしたタルトです。

＜モロゾフ＞
お渡し日 24

2,700円
（直径 約13cm、長さ約6.5cm、限定数 10）
27 ストロベリーノエル

北海道産のクリームチーズとマスカルポーネチー
ズを使用したクリーミーなレアチーズケーキに、ス
トロベリーピューレを使用したいちご味のクリー
ム、たまごの味わいが豊かなスポンジケーキを重
ねました。天面には、艶やかに輝く甘酸っぱいい
ちごのグラサージュを流し、いちごやブルーベ
リー、ケーキを鮮やかに彩るオーナメントを添え
て。クリスマスの食卓を華やかに彩る、いちご尽く
しのクリスマスケーキをお楽しみ下さい。

＜アンテノール＞
お渡し日 24

4,212円
（長さ 約16cm、限定数 5）
21 ブッシュ・ド・アンテノール

ヨーロッパ伝統のクリスマスケーキを、ア
ンテノールスタイルで。バタークリーム、フ
ランボワーズガナッシュをチョコアーモン
ドスポンジで巻き込んだ深い味わい。中
にしのばせたフランボワーズソースが甘
酸っぱいアクセントです。

ビスキュイショコラ カカオパウダー
ヴェネズエラ産
カカオのムース

イチゴ・リンゴ・
ブルーベリー・
ブラックベリー・
カシス・ブドウ・
ラズベリー・グロゼイユ

ツヤ出しのジャム
スポンジ
シナモンパウダー
タルト生地（シュクレ）
サワークリーム

グラサージュ キャラメル
ビターチョコレート

ババロワ キャラメル
クレムー キャラメル

ビスキュイ ジョコンド
ビターチョコレートチップ

クルスティアン プラリネ ノワゼット

チョコレートスポンジ
チョコレートスポンジ

ガナッシュクリーム

チョコレートコポ

チョコレートガナッシュ
チョコレートプレート

チョコレートスポンジ

ガナッシュショコラ
アラグアニ

ヘーゼルナッツ
プラリネクリーム

ヘーゼルナッツ
ガナッシュモンテショコラ
アラグアニ

ショコラノワールビスキュイショコラ

ビスキュイショコラ

チョコレート
プレート

キャラメルチップ、
パールチョコレート、
ローストアーモンド

①ダークチョコレートプラリネムース

①

②

③
④

②プラリネヘーゼルナッツクリーム
③チョコレートビスキュイ
④クッキークリスピーチョコレート

苺のサンド

生クリーム

苺

スポンジ

スポンジ

スポンジ

タルト生地

生クリーム

苺、生クリームの絞り

カスタードクリームアーモンドクリーム

スポンジ

スポンジ

スポンジ

苺、生クリームの絞り

苺スライス
生クリーム

ショコラフロマージュ

マロンムース
渋皮栗

チョコクリーム

カシスソース
クレームバニーユ

チョコレートガナッシュ
チョコアーモンドスポンジ

フランボワーズソース
アングレーズバタークリーム

フランボワーズガナッシュ
スポンジ

スポンジ

苺
生クリーム

生クリーム・
カット苺

スポンジ

スポンジ

スポンジ

スライス苺

生クリーム

マロン
マロンクリーム
マロンホイップ
シャンティクリーム

ノワゼット生地
フィアンティーヌノワゼット生地
マロンコンフィ

タルト

洋梨 チョコレート

洋梨ムース
アーモンドスポンジ
キャラメルムース

キャラメルグラサージュ
いちごのグラサージュ
ブルーベリー苺クリーム

シャンティ
いちごピューレを使用したムース
スポンジケーキ
レアチーズケーキ

1,599円
（１個、各日限定20）

28桜島どりの
　もも肉ロースト

お酒と合わせて、美味しいものを
少しずつ。色鮮やかなピンチョス
スタイルでクリスマスのパー
ティーシーンをより華やかに彩る
前菜プレート。

アーモンドやドライフルー
ツを使った、ドイツ伝統のク
リスマス用焼き菓子です。

3,300円 1,890円
（１パック、各日限定10）

29Xmas
　ピンチョスセット

32シュトレン（小）

5,445円34モエ・エ・シャンドン ブリュット アンぺリアル

4,200円

31山口県産 長州鶏
　 骨付きモモ（ロースト）
（1本） 950円

30山口県産 長州鶏
　 丸焼き（ロースト）
（1羽）

（375ml/限定数10）＜フランス・泡・辛口＞  ……………………………………

8,965円35モエ・エ・シャンドン ブリュット ギフトボックス
（750ml/限定数10）＜フランス・泡・辛口＞  ……………………………………

レーズン・オレンジが入った生地で、アー
モンドクリームを巻き込んだ、フランス・
アルザスの伝統菓子です。

324円33クグロフ

28

29
32

30 31

H�p�� C��is�ma� 2025

34

35

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。



＜一夜城ヨロイヅカ・ファーム＞
お渡し日 24
お酒：無し

5,184円
（直径 約12cm、限定数 5）
18 ノエル・ショコラマロン

チョコレートを加えた濃厚なベイクド
チーズにやさしい味わいのマロンムー
ス。アクセントにカシスのソースを合わせ
たちょっぴり大人なクリスマスケーキ。

＜リーガロイヤルホテル＞
お渡し日 24

4,298円
（直径 約15cm、限定数 5）
26 イタリア栗のモンブラン

イタリア産のマロン原料をふんだんに使
用し、高級感のあるノワゼット（ヘーゼル
ナッツ・アーモンド）生地に濃厚なマロン
クリームを合わせました。伝統と格式の
リーガロイヤルホテル監修の贅沢なモン
ブランです。

＜ジャン＝ポール・エヴァン＞
お渡し日 24
お酒：無し

5,616円
（約6×15×高さ5cm、限定数 10）
12 グアヤキル ノエル

〈ジャン＝ポール・エヴァン〉を代表するガ
トー。カカオとアーモンドの香り高いビス
キュイと濃厚なヴェネズエラ産カカオの
ムースの組合せ。クリスマスだけの特別
な仕上げのデコールで登場です。

＜デメル＞
お渡し日 24
お酒：無し

6,912円
（直径 約13cm、限定数 5）
14 トリュッフルトルテ

風味豊かなガナッシュクリームをチョコ
レートのスポンジでサンドしたデメルの
代表的なトルテです。

＜sweets shop FAVORI PLUS＞
お渡し日 24

4,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
19 ガトーフレーズ

フワフワ食感のスポンジ生地に、国産い
ちごと九州原乳の生クリームをサンドし
た定番で人気のガトーフレーズです。ク
リスマス仕様に可愛くデコレーションし
ました。

＜Pierre Marcolini＞
お渡し日 24
お酒：無し

7,992円
（直径 約12.5cm、限定数 10）

13 ノエル ドゥ ピエール 2025
　 ガトームース オ キャラメル

くちどけ滑らかなババロワキャラメルと濃厚なクレ
ムーキャラメルを重ね、ヘーゼルナッツの風味と食
感がバランスのよいクリスマス限定のキャラメル
ケーキ。艶やかなグラサージュの上にオリジナルビ
ターチョコレートのボールとヒイラギを飾った、聖夜
をシックに彩るクリスマスケーキです。

＜キルフェボン＞
お渡し日 24
お酒：無し

お酒：無し

6,351円
（直径 約17cm、限定数 5）

20 甘酸っぱいフルーツと
　 サワークリームのタルト

イチゴをはじめ数種のベリーやぶどうなど、甘
酸っぱいフルーツをたっぷりと飾った華やかなタ
ルト。サワークリームをたっぷりと使用し、仕上げ
にシナモンを振った風味豊かなタルトと組合せま
した。

＜フランス菓子16区＞
お渡し日 24
お酒：無し

5,076円
（直径 約15cm、限定数 10）
17 クリスマスシャンティー ５寸

国産苺を使ったシンプルなクリスマスデ
コレーションケーキ。飾りは全て、職人に
よる手作りです。

＜PIERRE HERME PARIS＞
お渡し日 24
お酒：無し

お酒：無し

5,400円
（直径 約12cm、限定数 10）
15 オルフェオクールメレ

チョコレートとヘーゼルナッツがクラシカル&
マジカルな形で融合。チョコレートビスキュイ
のふんわり感、ヘーゼルナッツプラリネクリー
ムのとろり感、ビターチョコレートガナッシュの
すべすべ感が、コントラストの妙を示しながら
棲み分けています。

お酒：有り

＜西鉄グランドホテル＞ ＜グリーン・グルメ＞
お渡し日 24 お渡し日 24・25

＜パサージュ＞
お渡し日 24・25

＜ポンパドウル＞
お渡し日 24・25

お渡し日 24・25

6,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
25 苺のホワイトクリスマス

創業当時から変わらない美味しさで愛さ
れてきた伝統のクリスマスケーキ。パティ
シエが厳選した苺をしっとりとしたスポン
ジで２層にはさみ、上質な生クリームを
たっぷりと絞りあげました。

溶岩で仕上げ焼きしたふっくら・
ジューシーな「桜島どり」を使用し
た、クリスマスの特別な食卓にお
すすめの一品。

お酒：香り付け ※山口店のみのご予約、お渡し。

お酒：香り付け

＜ホテルニューオータニ博多＞
お渡し日 24

5,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
23 クリスマスショートケーキ

大粒のいちごとコクのある生クリーム、しっとり
焼き上げたスポンジの一体感を楽しんでいた
だける定番ショートケーキ

お酒：香り付け

お酒：香り付け

＜ゴディバ＞
お渡し日 24

7,020円
（直径 約12cm、限定数 8）
16 ガトーショコラ ノワゼット

濃厚でしっとりとしたチョコレートビスキュイに、ふわふ
わのプラリネムースと、なめらかなヘーゼルナッツクリー
ムを重ねました。一口食べるごとに、深みのあるカカオと
ローストナッツの風味が口いっぱいに広がります。

＜sweets shop FAVORI PLUS＞
お渡し日 24
お酒：無し

4,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
22 タルトフレーズ

サクサクのタルト生地に九州原乳の生ク
リーム、カスタードクリームを絞り国産い
ちごをたっぷりのせたFAVORIで人気の
タルトフレーズです。クリスマス飾りをの
せて可愛く仕上げました。

＜パティスリークレア＞
お渡し日 24
お酒：無し

4,320円
（直径 約15cm、限定数 5）
24 キャラメルポワールタルト

キャラメルムースの中に洋梨のムースを
閉じ込めてチョコレートでデコレーショ
ンしたタルトです。

＜モロゾフ＞
お渡し日 24

2,700円
（直径 約13cm、長さ約6.5cm、限定数 10）
27 ストロベリーノエル

北海道産のクリームチーズとマスカルポーネチー
ズを使用したクリーミーなレアチーズケーキに、ス
トロベリーピューレを使用したいちご味のクリー
ム、たまごの味わいが豊かなスポンジケーキを重
ねました。天面には、艶やかに輝く甘酸っぱいい
ちごのグラサージュを流し、いちごやブルーベ
リー、ケーキを鮮やかに彩るオーナメントを添え
て。クリスマスの食卓を華やかに彩る、いちご尽く
しのクリスマスケーキをお楽しみ下さい。

＜アンテノール＞
お渡し日 24

4,212円
（長さ 約16cm、限定数 5）
21 ブッシュ・ド・アンテノール

ヨーロッパ伝統のクリスマスケーキを、ア
ンテノールスタイルで。バタークリーム、フ
ランボワーズガナッシュをチョコアーモン
ドスポンジで巻き込んだ深い味わい。中
にしのばせたフランボワーズソースが甘
酸っぱいアクセントです。

ビスキュイショコラ カカオパウダー
ヴェネズエラ産
カカオのムース

イチゴ・リンゴ・
ブルーベリー・
ブラックベリー・
カシス・ブドウ・
ラズベリー・グロゼイユ

ツヤ出しのジャム
スポンジ
シナモンパウダー
タルト生地（シュクレ）
サワークリーム

グラサージュ キャラメル
ビターチョコレート

ババロワ キャラメル
クレムー キャラメル

ビスキュイ ジョコンド
ビターチョコレートチップ

クルスティアン プラリネ ノワゼット

チョコレートスポンジ
チョコレートスポンジ

ガナッシュクリーム

チョコレートコポ

チョコレートガナッシュ
チョコレートプレート

チョコレートスポンジ

ガナッシュショコラ
アラグアニ

ヘーゼルナッツ
プラリネクリーム

ヘーゼルナッツ
ガナッシュモンテショコラ
アラグアニ

ショコラノワールビスキュイショコラ

ビスキュイショコラ

チョコレート
プレート

キャラメルチップ、
パールチョコレート、
ローストアーモンド

①ダークチョコレートプラリネムース

①

②

③
④

②プラリネヘーゼルナッツクリーム
③チョコレートビスキュイ
④クッキークリスピーチョコレート

苺のサンド

生クリーム

苺

スポンジ

スポンジ

スポンジ

タルト生地

生クリーム

苺、生クリームの絞り

カスタードクリームアーモンドクリーム

スポンジ

スポンジ

スポンジ

苺、生クリームの絞り

苺スライス
生クリーム

ショコラフロマージュ

マロンムース
渋皮栗

チョコクリーム

カシスソース
クレームバニーユ

チョコレートガナッシュ
チョコアーモンドスポンジ

フランボワーズソース
アングレーズバタークリーム

フランボワーズガナッシュ
スポンジ

スポンジ

苺
生クリーム

生クリーム・
カット苺

スポンジ

スポンジ

スポンジ

スライス苺

生クリーム

マロン
マロンクリーム
マロンホイップ
シャンティクリーム

ノワゼット生地
フィアンティーヌノワゼット生地
マロンコンフィ

タルト

洋梨 チョコレート

洋梨ムース
アーモンドスポンジ
キャラメルムース

キャラメルグラサージュ
いちごのグラサージュ
ブルーベリー苺クリーム

シャンティ
いちごピューレを使用したムース
スポンジケーキ
レアチーズケーキ

1,599円
（１個、各日限定20）

28桜島どりの
　もも肉ロースト

お酒と合わせて、美味しいものを
少しずつ。色鮮やかなピンチョス
スタイルでクリスマスのパー
ティーシーンをより華やかに彩る
前菜プレート。

アーモンドやドライフルー
ツを使った、ドイツ伝統のク
リスマス用焼き菓子です。

3,300円 1,890円
（１パック、各日限定10）

29Xmas
　ピンチョスセット

32シュトレン（小）

5,445円34モエ・エ・シャンドン ブリュット アンぺリアル

4,200円

31山口県産 長州鶏
　 骨付きモモ（ロースト）
（1本） 950円

30山口県産 長州鶏
　 丸焼き（ロースト）
（1羽）

（375ml/限定数10）＜フランス・泡・辛口＞  ……………………………………

8,965円35モエ・エ・シャンドン ブリュット ギフトボックス
（750ml/限定数10）＜フランス・泡・辛口＞  ……………………………………

レーズン・オレンジが入った生地で、アー
モンドクリームを巻き込んだ、フランス・
アルザスの伝統菓子です。

324円33クグロフ
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＜一夜城ヨロイヅカ・ファーム＞
お渡し日 24
お酒：無し

5,184円
（直径 約12cm、限定数 5）
18 ノエル・ショコラマロン

チョコレートを加えた濃厚なベイクド
チーズにやさしい味わいのマロンムー
ス。アクセントにカシスのソースを合わせ
たちょっぴり大人なクリスマスケーキ。

＜リーガロイヤルホテル＞
お渡し日 24

4,298円
（直径 約15cm、限定数 5）
26 イタリア栗のモンブラン

イタリア産のマロン原料をふんだんに使
用し、高級感のあるノワゼット（ヘーゼル
ナッツ・アーモンド）生地に濃厚なマロン
クリームを合わせました。伝統と格式の
リーガロイヤルホテル監修の贅沢なモン
ブランです。

＜ジャン＝ポール・エヴァン＞
お渡し日 24
お酒：無し

5,616円
（約6×15×高さ5cm、限定数 10）
12 グアヤキル ノエル

〈ジャン＝ポール・エヴァン〉を代表するガ
トー。カカオとアーモンドの香り高いビス
キュイと濃厚なヴェネズエラ産カカオの
ムースの組合せ。クリスマスだけの特別
な仕上げのデコールで登場です。

＜デメル＞
お渡し日 24
お酒：無し

6,912円
（直径 約13cm、限定数 5）
14 トリュッフルトルテ

風味豊かなガナッシュクリームをチョコ
レートのスポンジでサンドしたデメルの
代表的なトルテです。

＜sweets shop FAVORI PLUS＞
お渡し日 24

4,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
19 ガトーフレーズ

フワフワ食感のスポンジ生地に、国産い
ちごと九州原乳の生クリームをサンドし
た定番で人気のガトーフレーズです。ク
リスマス仕様に可愛くデコレーションし
ました。

＜Pierre Marcolini＞
お渡し日 24
お酒：無し

7,992円
（直径 約12.5cm、限定数 10）

13 ノエル ドゥ ピエール 2025
　 ガトームース オ キャラメル

くちどけ滑らかなババロワキャラメルと濃厚なクレ
ムーキャラメルを重ね、ヘーゼルナッツの風味と食
感がバランスのよいクリスマス限定のキャラメル
ケーキ。艶やかなグラサージュの上にオリジナルビ
ターチョコレートのボールとヒイラギを飾った、聖夜
をシックに彩るクリスマスケーキです。

＜キルフェボン＞
お渡し日 24
お酒：無し

お酒：無し

6,351円
（直径 約17cm、限定数 5）

20 甘酸っぱいフルーツと
　 サワークリームのタルト

イチゴをはじめ数種のベリーやぶどうなど、甘
酸っぱいフルーツをたっぷりと飾った華やかなタ
ルト。サワークリームをたっぷりと使用し、仕上げ
にシナモンを振った風味豊かなタルトと組合せま
した。

＜フランス菓子16区＞
お渡し日 24
お酒：無し

5,076円
（直径 約15cm、限定数 10）
17 クリスマスシャンティー ５寸

国産苺を使ったシンプルなクリスマスデ
コレーションケーキ。飾りは全て、職人に
よる手作りです。

＜PIERRE HERME PARIS＞
お渡し日 24
お酒：無し

お酒：無し

5,400円
（直径 約12cm、限定数 10）
15 オルフェオクールメレ

チョコレートとヘーゼルナッツがクラシカル&
マジカルな形で融合。チョコレートビスキュイ
のふんわり感、ヘーゼルナッツプラリネクリー
ムのとろり感、ビターチョコレートガナッシュの
すべすべ感が、コントラストの妙を示しながら
棲み分けています。

お酒：有り

＜西鉄グランドホテル＞ ＜グリーン・グルメ＞
お渡し日 24 お渡し日 24・25

＜パサージュ＞
お渡し日 24・25

＜ポンパドウル＞
お渡し日 24・25

お渡し日 24・25

6,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
25 苺のホワイトクリスマス

創業当時から変わらない美味しさで愛さ
れてきた伝統のクリスマスケーキ。パティ
シエが厳選した苺をしっとりとしたスポン
ジで２層にはさみ、上質な生クリームを
たっぷりと絞りあげました。

溶岩で仕上げ焼きしたふっくら・
ジューシーな「桜島どり」を使用し
た、クリスマスの特別な食卓にお
すすめの一品。

お酒：香り付け ※山口店のみのご予約、お渡し。

お酒：香り付け

＜ホテルニューオータニ博多＞
お渡し日 24

5,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
23 クリスマスショートケーキ

大粒のいちごとコクのある生クリーム、しっとり
焼き上げたスポンジの一体感を楽しんでいた
だける定番ショートケーキ

お酒：香り付け

お酒：香り付け

＜ゴディバ＞
お渡し日 24

7,020円
（直径 約12cm、限定数 8）
16 ガトーショコラ ノワゼット

濃厚でしっとりとしたチョコレートビスキュイに、ふわふ
わのプラリネムースと、なめらかなヘーゼルナッツクリー
ムを重ねました。一口食べるごとに、深みのあるカカオと
ローストナッツの風味が口いっぱいに広がります。

＜sweets shop FAVORI PLUS＞
お渡し日 24
お酒：無し

4,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
22 タルトフレーズ

サクサクのタルト生地に九州原乳の生ク
リーム、カスタードクリームを絞り国産い
ちごをたっぷりのせたFAVORIで人気の
タルトフレーズです。クリスマス飾りをの
せて可愛く仕上げました。

＜パティスリークレア＞
お渡し日 24
お酒：無し

4,320円
（直径 約15cm、限定数 5）
24 キャラメルポワールタルト

キャラメルムースの中に洋梨のムースを
閉じ込めてチョコレートでデコレーショ
ンしたタルトです。

＜モロゾフ＞
お渡し日 24

2,700円
（直径 約13cm、長さ約6.5cm、限定数 10）
27 ストロベリーノエル

北海道産のクリームチーズとマスカルポーネチー
ズを使用したクリーミーなレアチーズケーキに、ス
トロベリーピューレを使用したいちご味のクリー
ム、たまごの味わいが豊かなスポンジケーキを重
ねました。天面には、艶やかに輝く甘酸っぱいい
ちごのグラサージュを流し、いちごやブルーベ
リー、ケーキを鮮やかに彩るオーナメントを添え
て。クリスマスの食卓を華やかに彩る、いちご尽く
しのクリスマスケーキをお楽しみ下さい。

＜アンテノール＞
お渡し日 24

4,212円
（長さ 約16cm、限定数 5）
21 ブッシュ・ド・アンテノール

ヨーロッパ伝統のクリスマスケーキを、ア
ンテノールスタイルで。バタークリーム、フ
ランボワーズガナッシュをチョコアーモン
ドスポンジで巻き込んだ深い味わい。中
にしのばせたフランボワーズソースが甘
酸っぱいアクセントです。

ビスキュイショコラ カカオパウダー
ヴェネズエラ産
カカオのムース

イチゴ・リンゴ・
ブルーベリー・
ブラックベリー・
カシス・ブドウ・
ラズベリー・グロゼイユ

ツヤ出しのジャム
スポンジ
シナモンパウダー
タルト生地（シュクレ）
サワークリーム

グラサージュ キャラメル
ビターチョコレート

ババロワ キャラメル
クレムー キャラメル

ビスキュイ ジョコンド
ビターチョコレートチップ

クルスティアン プラリネ ノワゼット

チョコレートスポンジ
チョコレートスポンジ

ガナッシュクリーム

チョコレートコポ

チョコレートガナッシュ
チョコレートプレート

チョコレートスポンジ

ガナッシュショコラ
アラグアニ

ヘーゼルナッツ
プラリネクリーム

ヘーゼルナッツ
ガナッシュモンテショコラ
アラグアニ

ショコラノワールビスキュイショコラ

ビスキュイショコラ

チョコレート
プレート

キャラメルチップ、
パールチョコレート、
ローストアーモンド

①ダークチョコレートプラリネムース

①

②

③
④

②プラリネヘーゼルナッツクリーム
③チョコレートビスキュイ
④クッキークリスピーチョコレート

苺のサンド

生クリーム

苺

スポンジ

スポンジ

スポンジ

タルト生地

生クリーム

苺、生クリームの絞り

カスタードクリームアーモンドクリーム

スポンジ

スポンジ

スポンジ

苺、生クリームの絞り

苺スライス
生クリーム

ショコラフロマージュ

マロンムース
渋皮栗

チョコクリーム

カシスソース
クレームバニーユ

チョコレートガナッシュ
チョコアーモンドスポンジ

フランボワーズソース
アングレーズバタークリーム

フランボワーズガナッシュ
スポンジ

スポンジ

苺
生クリーム

生クリーム・
カット苺

スポンジ

スポンジ

スポンジ

スライス苺

生クリーム

マロン
マロンクリーム
マロンホイップ
シャンティクリーム

ノワゼット生地
フィアンティーヌノワゼット生地
マロンコンフィ

タルト

洋梨 チョコレート

洋梨ムース
アーモンドスポンジ
キャラメルムース

キャラメルグラサージュ
いちごのグラサージュ
ブルーベリー苺クリーム

シャンティ
いちごピューレを使用したムース
スポンジケーキ
レアチーズケーキ

1,599円
（１個、各日限定20）

28桜島どりの
　もも肉ロースト

お酒と合わせて、美味しいものを
少しずつ。色鮮やかなピンチョス
スタイルでクリスマスのパー
ティーシーンをより華やかに彩る
前菜プレート。

アーモンドやドライフルー
ツを使った、ドイツ伝統のク
リスマス用焼き菓子です。

3,300円 1,890円
（１パック、各日限定10）

29Xmas
　ピンチョスセット

32シュトレン（小）

5,445円34モエ・エ・シャンドン ブリュット アンぺリアル

4,200円

31山口県産 長州鶏
　 骨付きモモ（ロースト）
（1本） 950円

30山口県産 長州鶏
　 丸焼き（ロースト）
（1羽）

（375ml/限定数10）＜フランス・泡・辛口＞  ……………………………………

8,965円35モエ・エ・シャンドン ブリュット ギフトボックス
（750ml/限定数10）＜フランス・泡・辛口＞  ……………………………………

レーズン・オレンジが入った生地で、アー
モンドクリームを巻き込んだ、フランス・
アルザスの伝統菓子です。

324円33クグロフ
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＜一夜城ヨロイヅカ・ファーム＞
お渡し日 24
お酒：無し

5,184円
（直径 約12cm、限定数 5）
18 ノエル・ショコラマロン

チョコレートを加えた濃厚なベイクド
チーズにやさしい味わいのマロンムー
ス。アクセントにカシスのソースを合わせ
たちょっぴり大人なクリスマスケーキ。

＜リーガロイヤルホテル＞
お渡し日 24

4,298円
（直径 約15cm、限定数 5）
26 イタリア栗のモンブラン

イタリア産のマロン原料をふんだんに使
用し、高級感のあるノワゼット（ヘーゼル
ナッツ・アーモンド）生地に濃厚なマロン
クリームを合わせました。伝統と格式の
リーガロイヤルホテル監修の贅沢なモン
ブランです。

＜ジャン＝ポール・エヴァン＞
お渡し日 24
お酒：無し

5,616円
（約6×15×高さ5cm、限定数 10）
12 グアヤキル ノエル

〈ジャン＝ポール・エヴァン〉を代表するガ
トー。カカオとアーモンドの香り高いビス
キュイと濃厚なヴェネズエラ産カカオの
ムースの組合せ。クリスマスだけの特別
な仕上げのデコールで登場です。

＜デメル＞
お渡し日 24
お酒：無し

6,912円
（直径 約13cm、限定数 5）
14 トリュッフルトルテ

風味豊かなガナッシュクリームをチョコ
レートのスポンジでサンドしたデメルの
代表的なトルテです。

＜sweets shop FAVORI PLUS＞
お渡し日 24

4,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
19 ガトーフレーズ

フワフワ食感のスポンジ生地に、国産い
ちごと九州原乳の生クリームをサンドし
た定番で人気のガトーフレーズです。ク
リスマス仕様に可愛くデコレーションし
ました。

＜Pierre Marcolini＞
お渡し日 24
お酒：無し

7,992円
（直径 約12.5cm、限定数 10）

13 ノエル ドゥ ピエール 2025
　 ガトームース オ キャラメル

くちどけ滑らかなババロワキャラメルと濃厚なクレ
ムーキャラメルを重ね、ヘーゼルナッツの風味と食
感がバランスのよいクリスマス限定のキャラメル
ケーキ。艶やかなグラサージュの上にオリジナルビ
ターチョコレートのボールとヒイラギを飾った、聖夜
をシックに彩るクリスマスケーキです。

＜キルフェボン＞
お渡し日 24
お酒：無し

お酒：無し

6,351円
（直径 約17cm、限定数 5）

20 甘酸っぱいフルーツと
　 サワークリームのタルト

イチゴをはじめ数種のベリーやぶどうなど、甘
酸っぱいフルーツをたっぷりと飾った華やかなタ
ルト。サワークリームをたっぷりと使用し、仕上げ
にシナモンを振った風味豊かなタルトと組合せま
した。

＜フランス菓子16区＞
お渡し日 24
お酒：無し

5,076円
（直径 約15cm、限定数 10）
17 クリスマスシャンティー ５寸

国産苺を使ったシンプルなクリスマスデ
コレーションケーキ。飾りは全て、職人に
よる手作りです。

＜PIERRE HERME PARIS＞
お渡し日 24
お酒：無し

お酒：無し

5,400円
（直径 約12cm、限定数 10）
15 オルフェオクールメレ

チョコレートとヘーゼルナッツがクラシカル&
マジカルな形で融合。チョコレートビスキュイ
のふんわり感、ヘーゼルナッツプラリネクリー
ムのとろり感、ビターチョコレートガナッシュの
すべすべ感が、コントラストの妙を示しながら
棲み分けています。

お酒：有り

＜西鉄グランドホテル＞ ＜グリーン・グルメ＞
お渡し日 24 お渡し日 24・25

＜パサージュ＞
お渡し日 24・25

＜ポンパドウル＞
お渡し日 24・25

お渡し日 24・25

6,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
25 苺のホワイトクリスマス

創業当時から変わらない美味しさで愛さ
れてきた伝統のクリスマスケーキ。パティ
シエが厳選した苺をしっとりとしたスポン
ジで２層にはさみ、上質な生クリームを
たっぷりと絞りあげました。

溶岩で仕上げ焼きしたふっくら・
ジューシーな「桜島どり」を使用し
た、クリスマスの特別な食卓にお
すすめの一品。

お酒：香り付け ※山口店のみのご予約、お渡し。

お酒：香り付け

＜ホテルニューオータニ博多＞
お渡し日 24

5,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
23 クリスマスショートケーキ

大粒のいちごとコクのある生クリーム、しっとり
焼き上げたスポンジの一体感を楽しんでいた
だける定番ショートケーキ

お酒：香り付け

お酒：香り付け

＜ゴディバ＞
お渡し日 24

7,020円
（直径 約12cm、限定数 8）
16 ガトーショコラ ノワゼット

濃厚でしっとりとしたチョコレートビスキュイに、ふわふ
わのプラリネムースと、なめらかなヘーゼルナッツクリー
ムを重ねました。一口食べるごとに、深みのあるカカオと
ローストナッツの風味が口いっぱいに広がります。

＜sweets shop FAVORI PLUS＞
お渡し日 24
お酒：無し

4,500円
（直径 約15cm、限定数 10）
22 タルトフレーズ

サクサクのタルト生地に九州原乳の生ク
リーム、カスタードクリームを絞り国産い
ちごをたっぷりのせたFAVORIで人気の
タルトフレーズです。クリスマス飾りをの
せて可愛く仕上げました。

＜パティスリークレア＞
お渡し日 24
お酒：無し

4,320円
（直径 約15cm、限定数 5）
24 キャラメルポワールタルト

キャラメルムースの中に洋梨のムースを
閉じ込めてチョコレートでデコレーショ
ンしたタルトです。

＜モロゾフ＞
お渡し日 24

2,700円
（直径 約13cm、長さ約6.5cm、限定数 10）
27 ストロベリーノエル

北海道産のクリームチーズとマスカルポーネチー
ズを使用したクリーミーなレアチーズケーキに、ス
トロベリーピューレを使用したいちご味のクリー
ム、たまごの味わいが豊かなスポンジケーキを重
ねました。天面には、艶やかに輝く甘酸っぱいい
ちごのグラサージュを流し、いちごやブルーベ
リー、ケーキを鮮やかに彩るオーナメントを添え
て。クリスマスの食卓を華やかに彩る、いちご尽く
しのクリスマスケーキをお楽しみ下さい。

＜アンテノール＞
お渡し日 24

4,212円
（長さ 約16cm、限定数 5）
21 ブッシュ・ド・アンテノール

ヨーロッパ伝統のクリスマスケーキを、ア
ンテノールスタイルで。バタークリーム、フ
ランボワーズガナッシュをチョコアーモン
ドスポンジで巻き込んだ深い味わい。中
にしのばせたフランボワーズソースが甘
酸っぱいアクセントです。

ビスキュイショコラ カカオパウダー
ヴェネズエラ産
カカオのムース

イチゴ・リンゴ・
ブルーベリー・
ブラックベリー・
カシス・ブドウ・
ラズベリー・グロゼイユ

ツヤ出しのジャム
スポンジ
シナモンパウダー
タルト生地（シュクレ）
サワークリーム

グラサージュ キャラメル
ビターチョコレート

ババロワ キャラメル
クレムー キャラメル

ビスキュイ ジョコンド
ビターチョコレートチップ

クルスティアン プラリネ ノワゼット

チョコレートスポンジ
チョコレートスポンジ

ガナッシュクリーム

チョコレートコポ

チョコレートガナッシュ
チョコレートプレート

チョコレートスポンジ

ガナッシュショコラ
アラグアニ

ヘーゼルナッツ
プラリネクリーム

ヘーゼルナッツ
ガナッシュモンテショコラ
アラグアニ

ショコラノワールビスキュイショコラ

ビスキュイショコラ

チョコレート
プレート

キャラメルチップ、
パールチョコレート、
ローストアーモンド

①ダークチョコレートプラリネムース

①

②

③
④

②プラリネヘーゼルナッツクリーム
③チョコレートビスキュイ
④クッキークリスピーチョコレート

苺のサンド

生クリーム

苺

スポンジ

スポンジ

スポンジ

タルト生地

生クリーム

苺、生クリームの絞り

カスタードクリームアーモンドクリーム

スポンジ

スポンジ

スポンジ

苺、生クリームの絞り

苺スライス
生クリーム

ショコラフロマージュ

マロンムース
渋皮栗

チョコクリーム

カシスソース
クレームバニーユ

チョコレートガナッシュ
チョコアーモンドスポンジ

フランボワーズソース
アングレーズバタークリーム

フランボワーズガナッシュ
スポンジ

スポンジ

苺
生クリーム

生クリーム・
カット苺

スポンジ

スポンジ

スポンジ

スライス苺

生クリーム

マロン
マロンクリーム
マロンホイップ
シャンティクリーム

ノワゼット生地
フィアンティーヌノワゼット生地
マロンコンフィ

タルト

洋梨 チョコレート

洋梨ムース
アーモンドスポンジ
キャラメルムース

キャラメルグラサージュ
いちごのグラサージュ
ブルーベリー苺クリーム

シャンティ
いちごピューレを使用したムース
スポンジケーキ
レアチーズケーキ

1,599円
（１個、各日限定20）

28桜島どりの
　もも肉ロースト

お酒と合わせて、美味しいものを
少しずつ。色鮮やかなピンチョス
スタイルでクリスマスのパー
ティーシーンをより華やかに彩る
前菜プレート。

アーモンドやドライフルー
ツを使った、ドイツ伝統のク
リスマス用焼き菓子です。

3,300円 1,890円
（１パック、各日限定10）

29Xmas
　ピンチョスセット

32シュトレン（小）

5,445円34モエ・エ・シャンドン ブリュット アンぺリアル

4,200円

31山口県産 長州鶏
　 骨付きモモ（ロースト）
（1本） 950円

30山口県産 長州鶏
　 丸焼き（ロースト）
（1羽）

（375ml/限定数10）＜フランス・泡・辛口＞  ……………………………………

8,965円35モエ・エ・シャンドン ブリュット ギフトボックス
（750ml/限定数10）＜フランス・泡・辛口＞  ……………………………………

レーズン・オレンジが入った生地で、アー
モンドクリームを巻き込んだ、フランス・
アルザスの伝統菓子です。

324円33クグロフ

28

29
32

30 31
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34

35

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。



11月７日（金）～12月９日（火）
12月24日（水）・25日（木）午後2時～午後6時
※24日（水）のみの商品がございます。
※交通事情により、入荷が遅れる場合もございます。何卒ご了承ください。

※外商部・従業員への直接のご注文も承ります。

●表示価格は消費税を含む総額にて表示しております。
●すべての商品の数量に限りがございますので、お早目にお求めください。
　尚、品切れの際はご容赦くださいませ。
●材料の都合により、デザイン・仕様が多少変更になる場合がございます。
　予めご了承くださいませ。
●カタログ内の消費期限は商品ごとに異なります。
●商品の性質上、お取り替え、キャンセルはご容赦願います。
●各商品のサイズは手作りの為、多少の誤差が生じます。予めご了承くださいませ。
●商品の配送はご遠慮願います。

〈ご注意〉

※折り返しご確認のご連絡をする場合がございます。

※商品によって異なります。

山口店、地階 和洋酒ギフトコーナー
周南ショップ・宇部ショップ  クリスマスケーキ特設コーナー

誠に勝手ながら、ご予約時のお支払いとさせていただきます。
お電話でのご予約の際はウィズカードクレジット決済とさせていただきます。

ご予約承り期間

ご予約承り場所

お支払いについて

お電話での
承り・お問合せ

商品のお渡し日

①～㉗のケーキには、小麦・乳・卵を使用しております。
詳しくは売場係員におたずねください。

・山　 口　店（受付:午前10時～午後6時）☎083-902-1070
・周南ショップ（受付:午前10時～午後6時）☎0834-33-1228
・宇部ショップ（受付:午前10時～午後6時）☎0836-39-8887

ウィズカードをお持ちで、クレジット決済可能な方に限ります。

H�p�� C��is�ma� 2025 H�p�� C��is�ma� 2025

M�r�� C��is�ma�

2025 IZUTSUYA
クリスマスケーキ＆オードブルセレクション

＜パティスリー グランシャリオ＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

5,000円

山口市

（直径 約15cm、限定数 30）
❶ X’mas 生デコレーション

２種の生クリームを絶妙なバランスで合わ
せ、山口県農家さんから仕入れた新鮮ない
ちごは、ほどよい酸味がケーキとの相性抜群
です。

＜パティスリー グランシャリオ＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

5,500円

山口市

（直径 約15cm、限定数 30）
❷ いちごヴァニーユタルト

ヴァニラ香るなめらかなムースとアーモン
ドベースのタルトに、ほどよい酸味が美味
しい県産いちごを乗せたケーキです。

＜お菓子のピエロ＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

4,212円

宇部市

（直径 約15cm、限定数 30）
❸ チョコムースとチョコクリームのケーキ

チョコムースとチョコクリームとココアスポン
ジのケーキです。ガトーショコラをトッピング
した贅沢な仕上がりになっています。

＜お菓子のピエロ＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け卵を使用しておりません

4,698円

宇部市

（直径 約15cm、限定数 30）
❺ しらゆき姫

卵不使用の白く柔らかなスポンジに苺を
サンドし生クリームで仕上げました。卵に
不安をお持ちの方でもお召し上がり頂け
ます。

＜Les MonCoeur＞
お渡し日 24・25
お酒：有り

4,320円

周南市

（直径 約15cm、限定数 50）
❹ クリスマスショコラ

甘さ控えめなチョコのクリームとふんわり
バニラスポンジのクリスマスケーキ

＜厚狭自然菓子 トロアメゾン＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

6,000円

山陽小野田市

（直径 約12cm、限定数 30）
❻ ホワイトツリー

ふわふわのスポン
ジ生地に苺と生ク
リームをサンドして、
フルーツと生クリー
ムでツリーのように
デコレーションしま
した。

＜パティスリー K.E.KAJIWARA＞
お渡し日 24・25
お酒：無し

3,900円

山口市

（直径 約16cm、限定数 30）
❾ ルージュ フロマージュ

レアチーズとフランボワーズムースの組
み合わせです。表面にはフランボワーズ
のグラサージュを流してクリスマスらしく
仕上げました。

＜パティスリー K.E.KAJIWARA＞
お渡し日 24・25
お酒：無し

3,900円

山口市

（直径 約16cm、限定数 30）
10 キャラメル マスカルポーネ

キャラメル風味のマスカルポーネムース
です。お店でも人気の商品をクリスマス
仕様に飾りつけました。

＜厚狭自然菓子 トロアメゾン＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

6,500円

山陽小野田市

（直径 約16cm、限定数 30）
❼ チョコ生タルト

フランボワーズジャムで酸味を効かせたチョ
コタルトに、苺のジュレとココアスポンジ、
ショコラクリームでサンドしてシックに仕上げ
ました。

＜パティスリー ケンジ＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

4,800円

宇部市

（直径 約15cm、限定数 50）
❽ ファミリークリスマス

口溶けの良いフレッシュ生クリームとい
ちごをサンドした定番だからこそ味にこ
だわったクリスマスケーキです。

＜おひさま＞
お渡し日 24・25
お酒：香り付け

4,900円

周南市

（直径 約15cm、限定数 20）
11 クリスマスプレミアムショートケーキ

しっとりふわふわなスポンジに甘さ控え
めな口溶けの良い純生クリームで作るい
ちごがサンドされたプレミアムなショート
ケーキ。

スポンジ

スポンジ

スポンジ

苺

苺
サンタ・プレート

生クリーム

タルト生地

ホイップ
生クリーム

サンタ・プレート苺

ダマンド
ヴァニラムース

ココアスポンジ

ココアスポンジ

ココアスポンジ
チョコクリーム

ココアスポンジ
チョコムース

苺ガトーショコラ

スポンジ

スポンジ

スポンジ

生クリーム

苺

生クリーム

生クリーム・苺

ココアスポンジバニラスポンジ

バニラスポンジ

バニラスポンジ

苺

シュガー飾り

チョコ生クリーム

スポンジ
生クリーム

生クリーム

生クリーム

スポンジ

スポンジ

スポンジ

苺

苺

ココアシュクレ

ショコラクリーム
ココアスポンジ
ダマンドショコラ
フランボワーズジャム

クランチ

苺のジュレ

フランボワーズムース
アーモンドスポンジ
アーモンドスポンジ

レアチーズ
フランボワーズ
ジャム

フランボワーズ
グラサージュ

キャラメル風味の
マスカルポーネムース

ショコラスポンジ

スポンジ

スポンジ
苺生クリーム

山口県内のパティスリーをはじめとした人気のXmasCake をお選びいただけます

苺生クリーム

スポンジ

スポンジ

スポンジ


